WAZENIE - DOZOWANIE - PAKOWANIE

Tylko spokojnie!

Uniwersalna nawazarka ISHIDA zadba o twoj ser

Najlepszej jakos$ci sery, przyciaggajace
klientow smakiem i aromatem,

w wygodnych, gotowych do uzycia
formatach, potwierdzaja sukces firmy
PiR-PACK, lidera wsréd firm pakujacych
sery w Rosji. Mozliwo$¢ dostarczania na
rynek tak wygodnego produktu wynika
w duzym stopniu z uniwersalnosci,
niezawodnosci i doktadnosci nawazarki
wielogtowicowej Ishida.

D ziesigciogtowicowa nawazarka Ishida,
z wiodacym na rynku modelem se-
rii CCW-R, odgrywa istotng rol¢ w pro-
dukcji wielu r6znej wielkosci opakowan
ro6znorodnych serow tartych, granulowa-
nych, w platkach i kostkach. Uniwersal-
no$¢ nawazarki, wynikajaca ze specjal-
nie wykonanych powierzchni stykajacych
si¢ z produktem, sprawia, ze nawazarka
moze pracowac na réznych rodzajach se-
row, poczynajac od odmian ,,mokrych”,
takich jak mozzarella, a konczac na lek-
kich i kruchych, takich jak parmezan.

PiR-PACK byla jedna z pierwszych
firm w Rosji, ktora rozwingla rynek
pakowanych tartych serow twardych
i w ciggu zaledwie siedmiu lat stala si¢
najwickszym dostawca w Rosji, oferuja-
cym szeroki zakres produktow do sek-
tora detalicznego i ustug cateringowych.
Dzisiaj PiR-PACK ma sze$¢ linii o wy-
dajnosci okoto 1000 ton sera miesi¢cz-
nie, w roznej wielkosci opakowaniach od
25 gdo 5 kg.

Firma szczyci si¢ wiedza i rozumie-
niem rynku, a takze umiejetnos$cia reago-
wania na wymagania klientow i szybko
rozwijajacego si¢ rynku. Uwzgledniajac
rosngcg popularno$¢ seréw krojonych
w opakowaniach porcjowanych, firma za-
instalowata w swojej fabryce w Moskwie
nowoczesng lini¢ sktadajaca si¢ z najno-
woczesniejszych urzadzen. Oprocz nawa-
zarki Ishida w sktad linii wchodzi maszy-
na do krojenia, przenosnik, maszyna do
tarcia sera i pionowa pakowaczka typu
flowpack, a takze wykrywacz metali do
ostatecznej kontroli jakosci produktu po
zapakowaniu. Sery pakowane sg w opa-
kowania od 75 g do 1 kg.

Nawazarka Ishida to unikatowa na-
wazarka na rosyjskim rynku, poniewaz
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jest tam pierwsza nawazarka tego rodza-
ju. Charakteryzuje ja specjalna, pokry-
ta teflonem powierzchnia, zapewniajgca
latwe przesuwanie si¢ kazdego rodzaju
sera przez nawazarke, bez przyklejania
si¢ lub zlepiania w brytg. Maksymalizuje
to zaré6wno wydajnos¢, jak i doktadnosé
nawazarki.

— Jestesmy pod wielkim wrazeniem,
widzac mozliwo$ci pracy nawazarki na
roznych serach o réznorodnych wiasci-
wosciach — mowi Wadim Motodcow,
zastgpca dyrektora naczelnego firmy
PiR-PACK. — Nawet bardzo mokre od-
miany, jak mozzarella, nie sprawiaja jej
problemow.

Na elastycznos¢ nawazarki sktada si¢
takze tatwosc, z jaka si¢ na niej pracuje.
Wedtug opinii operatoréw jest ona pro-
sta i fatwa w obstudze. Ustawienia para-
metrow réznych produktow i rézne masy
opakowan mozna wcze$niej wprowadzi¢
do pamigci maszyny, a nastgpnie w pro-
sty sposob przywota¢ za pomocg przyja-
znego dla uzytkownika ekranu dotyko-
wego. Rownie wazny jest fakt, ze dzigki
elastyczno$ci nawazarki PiR-PACK mo-
ze bardzo szybko reagowac na zmiany
zachodzace na rynku, na zapotrzebowa-
nie na nowe produkty i na inne wielko-
$ci opakowan. I oczywi$cie wiadomo, ze
legendarna juz doktadno$¢ nawazenia na
nawazarkach Ishida odnosi si¢ do wszyst-
kich wielkosci opakowan.

— Dla wymagan naszej produkcji do-
ktadno$¢ wazenia i elastycznos¢ sg naj-
wazniejsze — potwierdza pan Motodcow. —
Pod tymi wzgledami nawazarka Ishida
catkowicie speinia nasze oczekiwania.
Szczegodlnie tatwosc, z jaka mozna zmie-
nia¢ wielkosci masy zadanej dla opako-
wan, w naszej ocenie $wiadczy o znacz-
nej przewadze nad konkurencja.

Inna korzyscig dla firmy PiR-PACK
jest higieniczna konstrukcja maszyny
i rozwiazania utatwiajace czyszczenie.

— Pelna higiena jest absolutnym wa-
runkiem — potwierdza pan Motodcow. —
Przeprowadzamy kompletne czyszcze-
nie linii po kazdej zmianie produktu.
Jak wiadomo, ser jest ,,zywym” produk-
tem i dlatego sprawa dezynfekcji jest na-
prawde wazna. Wszystkie czgsci wcho-
dzace w kontakt z produktem daja si¢ ta-

two odlaczac i wymienia¢, a nawazarke
mozna my¢ woda z weza, dzigki czemu
jest ona doktadnie umyta, a czas przesto-
ju skrocony jest do minimum.

Oczywi$cie niezawodno$¢ nawazarki
Ishida sprawia, ze od chwili jej zainsta-
lowania wigkszo$¢ czasu przestojow to
po prostu czas na zmiany produktoéw lub
na czyszczenie.

—Od czasu zakupu tej maszyny nie mie-
liSmy powazniejszej awarii — mowi pan
Motodcow. — To jest kolejny dowdd bez-
konkurencyjnej jakosci maszyny Ishida.

Przy wyborze nawazarki Ishida PiR-
-PACK przeprowadzita doktadne bada-
nia maszyn wszystkich producentow.
Skorzystata wtedy z okazji, by bezpo-
$rednio oceni¢ urzadzenia Ishida dzigki
uczestnictwu w wielu najwigkszych eu-
ropejskich wystawach zywnosci i tech-
nik pakowania.

— Ishida jest uwazana za lidera na ryn-
ku nawazarek wieloglowicowych, a fakt,
ze ten szczegdlny model jest specjal-
nie wyprodukowany pod katem wyma-
gan zwigzanych z nawazaniem sera, byt
czynnikiem rozstrzygajacym przy pode;j-
mowaniu przez nas decyzji — konkluduje
Wadim Motodcow. — W koncu przydat-
nos¢ jakiegokolwiek urzadzenia mozna
oceni¢ tylko na podstawie jego codzien-
nej pracy, a pod tym wzgledem nigdy nie
mieliSmy zadnej watpliwosci ani nie Za-
towali$my naszej decyzji zakupu nawa-
zarki Ishida. [
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