Dzigki technologi firmy ISHIDA,
Swieze migso nie traci swych waloréw smakowych

Nawazarka wielogtowicowa z podajnikiem Slimakowym, wy-
produkowana przez firme Ishida, umozliwita jednemu z wiekszych
finskich przetwdrcodw miesa szybkie pakowanie w tacki lepkiego
Swiezego miesa bez koniecznosci uciekania sie do ,nadmiernego”
schtadzania. Istotng korzyscig z zastosowania tej nawazarki jest to,
ze Swieze mieso nie fraci swych walordw smakowych.

Swieze mieso pociete w kostke jest zwykle bardzo lepkie i przy-
kleja sie do powierzchni, z ktérymi sie styka w nawazarce wielogto-
wicowej. Powoduje to sklejanie sie miesa w mase i spowalnianie
operacji pakowania. Tradycyjny podajnik wibracyjny nie radzi so-
bie z przesuwaniem tak powstatego zatoru i czesto konieczne jest
zatrudnienie dodatkowego pracownika do rozdrabniania blokujg-
cej masy miesa w goérnej czesci nawazarki. Dla wielu przetworcow
rozwigzaniem tego problemu jest schtadzanie miesa do tempero-
tury bliskiej 0°C lub nawet ponizej zera, co powoduje, ze mieso sta-
je sie znacznie mnigj lepkie i mozna je pakowac na fradycyjnych
nawazarkach.

Snellman, jeden z najwiekszych finskich producentow miesa, byt
od dawna przekonany, ze dodatkowe schtadzanie produktéw
miesnych ma swoje wady. ,Przeprowadzilismy rozlegte badania
i uwazamy, ze jakiekolwiek schtadzanie miedzy operacjami szkodzi
prawdziwemu smnakowi migsa” — moéwi Anders Snellman, kierownik
projektu. ,Chcemy mdoc zagwarantowad, ze nasze Swieze mieso
nie byto zamrozone na zadnym etapie”.

Dla Snellmana rozwigzaniem byta wymiana tradycyjnej nawao-
zarki wielogtowicowej na nawazarke Ishida z podajnikiem slimako-
wym. Zamiast systemu wibracyjnego, w nowej nawazarce zastoso-
wane sq obracajgce sie metalowe spirale, ktdre zsuwajqg pociete
w kostki mieso do zasobnikow.

Nawazarka 20-gtowicowa jest modelem dwuzrzutowym, wyko-
nanym w najnowszej technologii nawazarek Ishida serii R. W tej
technologii, zwigkszona zostata liczba mozliwych do wykorzystania
kombinacji wagowych do tworzenia wagi porcji zadanej, dzieki
czemu wzrosta wydajnosc i doktadnosc.

W hali pakowania w firmie Snellman utrzymywana jest tempera-
tura +5°C. Mieso w kostkach przenoszone jest za pomocq przeno-
$nika elewacyjnego i przenosnika wibracyjnego na talerz rozpro-
wadzajgcy nawazarki wielogtowicowej. Talerz rozprowadzajgcy
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obraca sie wystarczajgco szybko, aby sitg odsrodkowq odrzuci¢
kostki miesne do przenodnikdw dozujgcych. Dla optymalnego
efektu, co kilka sekund zatrzymuje sie gwattownie i nastepnie ob-
raca sie w przeciwng strone.

Slimaki ze stali nierdzewnej, napedzane mocnymi silnikami kro-
kowymi, przesuwajq lepkie kawatki miesa delikatnie i ptynnie do
zasobnikéw wstepnych. Predkos¢ obrotowa i zsynchronizowany
z nig ruch spiralny sg w petni regulowane za pomocq jednostki
zdalnego sterowania, tak by odpowiadaty wymaganej wydajno-
sci pakowania, masie opakowania i innym warunkom.

Obnizony lej zapewnia precyzyjne zrzucanie miesa do tacek, do
dwoch jednoczesnie, bez zabrudzenia powierzchni przeznaczo-
nych do zgrzewania. Napetnione tacki przechodzq przez automao-
tyczng wage kontrolng przed wejsciem do zgrzewarki tacek, gdzie
nastepuje ich zgrzanie w atmosferze ochronne;.

Nowa nawazarka moze napetniac tacki z wydajnosciq 80 opa-
kowan na minute, ale w chwili obecnej ograniczona jest wydajno-
§ciq zgrzewarki tfacek wynoszgcq okoto 65 opakowan na minute.

Snellman jest bardzo zadowolony z nawazarki Ishida ze $limako-
wymi przenosnikami, zwtaszcza ze nawazarka ta wnosi istotny wktad
w dziatania firmy na rzecz dbatosci o najwyzszg jakosE smaku.

.Jam gdzie liczy sie smak, to krok we wtasciwym kierunku” — mowi
Anders Snellman. ,Ponadto nawazarka jest tatwa w obstudze i nasi
pracownicy szybko nauczyli sie na niej pracowac. Dzieki tej nawa-
zarce liczba operatordw potrzebnych do pracy na tej linii zostata
zZnacznie zmniejszona”.
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