PRIOSKOLIE wybrata wysoka wydajnosc
i doktadnoSc w pakowaniu
elementow drobiu

Zwigazane aliansem firmy Meyn

i Ishida zakonczyty instalacje
zaktadu przetwdrstwa i pakowania
kurczakdw dla giganta drobiowego,
firmy ZAO Prioskolie w Rosji,

w okregu bietgorodzkim. Produkcja
tego najnowoczesniejszego zaktadu
oparta jest na opracowanej przez
firme Ishida najnowszej technologii
porcjowania wagowego, ktdra
zrewolucjonizowata szybkos$é
produkeji i doktadno$é nawazania,
potaczona teraz z mozliwoscia
atrakcyjnego uktadania produktu

w opakowaniach.

Prioskolie jest najwiekszym rosyjskim
producentem drobiu, zajmujgcym si¢
rozmnazaniem, hodowla, produkcja pa-
szy 1 przetworstwem. Meyn-Ishida jest
aliansem utworzonym przez firme Ishi-
da i Meyn, ktora jest wiodacym produ-
centem urzadzen i systemow do prze-
tworstwa drobiu. Alians ten utworzono
po to, by oferowac pochodzace z jednego
zrodla, kompletne zaktady przetworstwa
i pakowania, pod katem budowy ich na
terenach niezagospodarowanych.

Zakres prac

Firma Prioskolie chciata rozwing¢ swo-
je dziatania produkcyjne i jednoczesnie
uzyskaé korzysci z faktu wspdlpracy ze
zintegrowanym systemem wykonaw-
czym, czyli po prostu z tylko jednym do-
stawca. Przede wszystkim firma chciata
mie¢ zaktad, ktdry mogiby zapewnié jak
najwyzszg wydajnos¢ z kazdej dostawy
zywca drobiowego, a takze jak najbar-
dziej efektywne wykorzystanie sity ro-
boczej i automatyzacji. Istotng sprawg by-
o réwniez zapewnienie kontroli jako$ci
na jak najwyzszym poziomie oraz mozli-
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Zespot obstugujacy sekcje systemu porcjowania wagowego Ishida Weigh-Batcher. O$mioro ludzi przy kazdym

stole moze swobodnie pakowa¢ elementy z 10500 sztuk ptakéw na godzine. Pozostate 8 stanowisk przy stole
zapewnia dosy¢ miejsca dla przysztego zwiekszenia produkcji

wosc identyfikacji i $ledzenia pochodze-
nia produktow.

Wymagania te zaktadaly, ze wybrany
dostawca powinien by¢ ekspertem w za-
kresie kazdego dzialu — od zajmowania si¢
zywymi ptakami i gazowego ogluszania,
do zarzadzania skrzynkami i tackami.

Alians Meyn-Ishida zostal wybrany
przez Prioskolie do zaprojektowania,
dostarczenia i zainstalowania zaktadu
o wydajnosci 10 500 ptakow na godzing
w miejscowosci Walujki, z mozliwoscig
rozwini¢cia produkcji do 12000 ptakow
na godzing.

0d catych kurczakéw do paczek
z elementami

W opracowanym przez Meyn-Ishida
projekcie zintegrowanego zaktadu osku-
bane i wypatroszone ptaki sg automa-
tycznie szacowane do pakowania w ca-
tosci lub do dzielenia. Ogotem okoto 50%
przechodzi przez kanat pakowania catych
ptakow, a 50% jest kierowanych do jed-
nej z dwoch linii dzielenia. T¢ uniwersal-
na sekcjg mozna zaprogramowac tak, aby
dzielita wedtug réznych wzorcow, pro-

dukujac szerokg roznorodnosé elemen-
tow, wedtug sekwencji skrzydta — pier-
si — nogi.

Bez wzgledu na wybrany wzorzec ele-
mentu, po podzieleniu elementy poda-
wane s3 do czterech kompletnych linii,
z ktorych kazda komponuje atrakcyjne
wizualnie, precyzyjnie odwazone pacz-
ki ze skrzydtami, nogami, piersiami lub
innymi elementami, przekazujac je na-
stepnie do opakowania w systemie flow-
-wrapping, do etykietowania, umieszcze-
nia w skrzynkach zbiorczych i paletyzo-
wania.

Pozegnanie z klasyfikowaniem

Efektywnie pracujgca przetwodrnia dro-
biu moze w ciagu kilku minut przetwo-
rzy¢ kazdego ptaka w zaprogramowane
elementy. Aby produkowac¢ z wymagang
dzisiaj wydajnos$cia wielu tysigcy ptakow
na godzing, wszystkie te elementy musza
by¢ obrabiane w oddzielnych potokach
produkcyjnych juz od chwili ich wypro-
dukowania. Piersi z kurczaka nie moga
,,ustawia¢ si¢ w kolejce” za nogami, a no-
gi za skrzydtami.



Tak wiec kazdy element wymaga od-
dzielnego kanatu przetwarzajacego. By-
toby niezwykle kosztowne przeznaczyé
duzy objetosciowo klasyfikator dla kaz-
dego rodzaju elementu, juz tylko pod
wzgledem zajmowanej powierzchni pro-
dukcyjnej, a klasyfikator i tak nie mogt-
by wyprodukowaé szczegdlnie doktad-
nych wagowo paczek. Pomimo tego do
niedawna w taki wlasnie sposob praco-
wata wigkszos¢ zaktadow przetwarzaja-
cych i pakujacych drob.

Porcjowanie wagowe - dzisiejszy
sposadb na sukces

Rozwigzanie zastosowane w Prioskolie
i w innych ostatnich instalacjach wyko-
nanych przez Meyn-Ishida ma produko-
wac bardzo doktadnie nawazone porcje
z olbrzymia wydajnoscia.

Nawazone porcje umieszczane sg
w tackach, w ktorych recznie dokonywa-
ne sg niezbgdne poprawki utozenia pro-
duktu, aby zapewnic jego jak najbardziej
atrakcyjny wyglad. Uzyskuje si¢ to dzigki
systemom porcjowania wagowego Ishida
Weigh-Batcher.

Kazdy z czterech systemow porcjowa-
nia wagowego w Prioskolie sktada si¢
z nawazarki wicloglowicowej Ishida se-
rii R, stotu o 16 stanowiskach roboczych,
przeno$nikdw, ramion zsuwajacych i sys-
temow sygnalizacyjnych, umozliwiajg-
cych optymalne wspoétdziatanie pomig-
dzy automatyka a operatorami.

Nawazarki Ishida to modele z podaj-
nikami §rubowymi, z tatwosciag przesu-
wajacymi tagodnie i z duzg wydajnoscia
lepkie migso drobiowe, a takze i inne
migsa. Przenosniki tasmowe, znajdujace
si¢ kilkadziesigt centymetréw ponad po-
wierzchnig roboczg, przenosza nawazo-
ne porcje do stanowisk roboczych. Gdy
porcja produktu zbliza si¢ do stanowiska
roboczego, ktore jest aktualnie wolne, ra-
mi¢ zsuwajace przesuwa produkt z tasmy
na gorny poziom stanowiska. Tam porcja
produktu przetrzymywana jest nad bram-
ka, a lampka informuje operatora o jej
obecnosci.

Gdy tylko operator jest gotowy, podsta-
wia posrednig tacke robocza na wlasciwe
miejsce, co sprawia, ze bramka otwiera
si¢ 1 nawazona porcja spada do tacki.

Operator przenosi zawarto$¢é tacki ro-
boczej do wilasciwej tacki opakowanio-
wej, w ktorej rozmieszcza zawartosé tak,
by prezentowala si¢ jak najlepiej. Nastep-
nie tacke z utozonym produktem umiesz-
cza na tasmie przenosnika transportuja-

Bezrdzeniowe $ruby ze stali nierdzewnej w nawazarkach o podajnikach $rubowych Ishida Screw Feeder Weigher
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tagodnie, lecz zdecydowanie przesuwajg produkt do zasobnikéw wazacych. System pracuje réwnie dobrze na
elementach zawierajacych kosci, jak i na elementach bez kosci, a takze na innych produktach ze $wiezego migsa

cego do sekcji owijania i etykietowania.
Gdy operator jest gotowy, znowu wkia-
da prézng tacke posrednig we wiasci-
we miejsce, uruchamiajac w ten sposob
spuszczenie kolejnej odwazonej porcji.

Wiecej kurczat w ciagu godziny

Zaktad Prioskolie jest bardzo zado-
wolony z wydajnosci. Catg parti¢ ponad
24000 ptakow mozna przetworzy¢ (od
zywca do produktow w owinigtych tac-
kach) w ciagu okoto 2 godzin i 20 minut.

Na przyktad w przypadku 830-gra-
mowego opakowania udek kurczaka
caty proces od krojenia do opakowa-
nia produktu na tackach zajmuje tylko
60 sekund.

Wydajnos¢ produkcyjna systemu por-
cjowania wagowego Weigh-Batcher wy-
nosi 40 tacek na minut¢. Zaplanowana
w tym zakladzie wydajnos¢ docelowa
wynosi 32 tacki na minutg, a w chwi-
li obecnej zaktad osiaga juz wydajnosc
28 tacek na minutg.

Wiecej opakowan z jednego kurczaka

System Ishida Weigh-Batcher pracu-
je niezwykle doktadnie. Ilos¢ produktu
wydawanego za darmo jest bardzo mata,
pomimo niezwykle wymagajacych prze-
pisow w Rosji odnoszacych si¢ do masy
minimalne;j. [lo§¢ produktu wydawanego
za darmo w przypadku skrzydet i udek
wynosi jedynie 0,2%.

Niezwykle efektywna praca
Jesli chodzi o efektywnosé, to wedtug
kierownika ds. produkcji, Siergieja Wia-
czestawowicza Czasowskiego, dostep-
nos¢ urzadzen wynosi 95%, wydajnosé
80%, a jakos¢ 97%, co daje wskaznik cat-
kowitej efektywnosci urzadzen (OEE),
wazacych i pakujacych ponad 73,7%.
Dyrekcja Prioskolie byta pod wraze-
niem nie tylko samej technologii zasto-
sowanej w nowym zaktadzie, ale takze
tego, w jakim stopniu Meyn-Ishida by-
ly w stanie potaczyé ze soba dziatania
wszystkich maszyn. Na przyktad kazda
nawazarka wieloglowicowa sama ocenia
podawane do niej elementy i sygnalizu-
je do centrum porcjowania, aby dosytato
1zejsze, cigzsze lub bardziej urozmaicone
wagowo elementy, by doktadnos¢ masy
produktu w paczce byta jak najwicksza.
]
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