ISHIDA pomaga wiodacemu przetworcy
oliwek zwiekszyc produkcije

Wielogtowicowa nawazarka Ishida serii RS,

ze specjalnie zaprojektowanym dla potrzeb klienta
systemem rozprowadzania, pracuje z niezwykta
efektywnoscia i doktadnos$cia do 0,1 grama,
pomagajac jednemu z wiodacych francuskich
dostawcow oliwek zwigkszy¢ szanse rynkowe.

croc’frais i Aromatt sg siostrzanymi firmami zajmujacymi
si¢ selekcja, przetwdrstwem i pakowaniem niektorych naj-
bardziej popularnych we Francji gatunkéw oliwek. Croc’frais
produkuje oliwki najlepszego gatunku, natomiast Arématt do-
starcza produkty sredniej jakosci i tanie, rocznie ponad 1500
ton. Firmy sprowadzaja oliwki w zalewie solankowej z Maroka,
Grecji 1 Hiszpanii. Po calonocnym odsalaniu oliwki sg niekiedy
dodatkowo blanszowane. Do produktow najlepszego gatunku,
jeszcze przed odestaniem do pakowania, mogg by¢ dodawane
przyprawy, ziota lub oliwa.

Biorgc pod uwage obecne tendencje firm do organicznego
rozwoju i dazenia wielkich detalistéw do rozszerzania zakre-
su produktéw oferowanych pod swoja wiasng marka, Croc’
frais i Aromatt poszukiwaty mozliwosci zwigkszenia wydajno-
$ci produkcyjnej. W rezultacie poprosity firme Ishida France
o0 zainstalowanie systemu wazgcego, ktéry méglby bez trudu na-
waza¢ z duzg wydajnoscig wszystkie rodzaje oliwek i podawad
doktadnie nawazone porcje do pakowaczki termoformujace;.

Wybrano model dziesi¢cioglowicowej nawazarki Ishida se-
rii RS, o 3-litrowych zasobnikach. W nawazarce zainstalowany
jest program wyliczania kombinacji mas, umozliwiajacy uzy-
skiwanie wysokich wydajnosci nawazania, doktadnosci i po-
wtarzalnosci. Wigkszo$¢ konkurencyjnych nawazarek, nawet
tych z gdérnej potki, nie jest w stanie uzyskaé lepszych wy-
nikéw. Technologia RS umozliwia uzyskanie tak duzej liczby
kombinacji wagowych w czasie kazdego cyklu nawazania, ze
nawazarka bardzo rzadko, jesli w ogéle, musi wybraé wielkosé
masy spoza okreslonego zakresu. Pomaga to zagwarantowac —
zniewielkimi marginesami — identyczng mase¢ produktu w kaz-
dym opakowaniu.

Produkt dostarczany jest do hali produkcyjnej w pojemni-
kach ze stali nierdzewnej, zaopatrzonych w kota. Pojemniki
windowane sa ponad nawazarke, gdzie produkt wysypywany
jest z nich przez lej na przenosnik, podajacy go na stot rozpro-
wadzajacy nawazarki. System podawania produktu jest cat-
kowicie zsynchronizowany z pakowaczka termoformujacg, co
umozliwia natychmiastowe jej zatrzymanie w przypadku za-
trzymania si¢ pracy linii.

Jak tylko produkt znajdzie si¢ w nawazarce, przemieszczany
jest dalej za pomoca wibracyjnego systemu podawania AFD
(Automatic Feeder Drive) firmy Ishida. Natychmiast po otrzy-
maniu sygnatu od czujnika tensometrycznego, znajdujacego si¢
pod talerzem rozprowadzajacym, system ten automatycznie do-
straja poziom wibracji tak, aby odpowiadat wymaganemu prze-
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Na nawazarce CCW-RS-210W-S system wibracyjny AFD firmy Ishida automatycznie
reguluje réwnomierny przeptyw produktu do zasobnikéw wazacych

ptywowi produktu, co zmniejsza koniecznos¢ interwencji ope-
ratora niezaleznie od oleistosci lub lepkosci produktu.

Ishida zainstalowata takze zaprojektowany z uwzglednieniem
wymagan klienta system rozprowadzania pod nawazarka, ktory
przekazuje porcje o bardzo doktadnie nawazonej masie do pa-
kowaczki termoformujacej, umieszczajac kazdg nawazong por-
cje¢ w opakowaniu w taki sposob, aby unikng¢ zabrudzen strefy
zgrzewania ptynnymi lub statymi elementami produktu. System
ten sktada si¢ z zasobnikow zbiorczych wyposazonych w bramki
zgarniajace, zapewniajace przeniesienie w odpowiednim mo-
mencie catej zawartosci zasobnika do opakowania, zachowu-
jac precyzyjna doktadnos$¢ nawazania. System moze napeiniaé
pojedyncze lub podwdjne tacki, po dwie naraz.

Kierownik zaktadu, Stéphane Varlet, oswiadcza, ze 120-gra-
mowe tacki oliwek sg produkowane ,,z bardzo precyzyjng do-
ktadnoscig plus minus 0,1 g”.

Dzigki temu nawet najmniejsza ilos¢ produktu wydawanego
za darmo jest w praktyce wyeliminowana.

Linia pakujaca napetnia i zgrzewa 50 tacek detalicznych po
120 g produktu na minute. W przypadku produktow mniej lep-
kich mozna osiggna¢ wydajno$é 60 opakowan na minute.

Obie firmy sa rowniez zadowolone z uniwersalnosci linii, kto-
ra moze pracowac na wszystkich wymienionych produktach.
Lini¢ mozna bez problemu przestawi¢ na napetnianie 1-kilogra-
mowych opakowan cateringowych. [ |



